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A2+ szint

A magyar kultiraban is vannak olyan italaink, amikrél érdekes kulturdlis informacidkat,
hagyomanyokat, legenddkat lehet mesélni. Most azokat az italokat mutatjuk be, amiket a
magyarok gyakran és szivesen fogyasztanak csaladi Gnnepeken, hazibulin, vagy ha baratokkal
talalkoznak.

Ha valaki nem iszik alkoholt, vagy csak szeretne valamilyen kisérg italt a kdvé vagy révidital mellé,
az alkoholmentes italok kozott a leghagyomanyosabb talan a szédaviz. A szddaviz szén-
dioxidos/szénsavas ivoviz, kit(ing frissit6 ital, nagyon jolesik, ha szomjasak vagyunk.
Magyarorszagi gyartasat Jedlik Anyos dolgozta ki 1826-ban. A szédavizet otthon is lehet késziteni
egy specidlis szodasliveggel és szodapatronnal, ami szén-dioxidot tartalmaz. Régebben minden
magyar haztartasban volt széddasiiveg. Mivel a csaladokban altaldban az volt a szabdly, hogy az
késziti a sz6dat, aki az utolsé adag szddavizet felhaszndlta az livegbdl, ezért mindenki nagyon
igyekezett nem kiliriteni a szo6dastiveget. Ma mar altalaban boltban vasdaroljuk a szédavizet. A
szddaviz ma mar hungarikum. A hungarikum azt jelenti, hogy valami kiilénleges, hagyomanyos,
csak Magyarorszagra jellemzé dolog, amirGl a magyarok az egész vilagon hiresek, ismertek.

Ha mar szdba kerilt a kavé, érdemes néhany szot szélni réla. Gyakran mondjuk, hogy feketekavé, a
pincérnek is lehet mondani klasszikus maédon, hogy ,volt egy feketém”. Egy finn baratom
nagymamaja nagyon szeretett magyarul tanulni, tébbszor jart is Magyarorszagon, és emlékei
szerint ma is ,feketekdvénak” hivja a kavét otthon is. Magyarorszagon leggyakrabban
presszékavét (rovid, er6s, kevés vizzel készil olasz és osztrak stilusban) vagy higabb, hosszu kavét
isznak, ami tobb vizzel készil, mint példaul az amerikai kavé vagy a skandindv orszdgok kavéja. Sok
ember sima kavét iszik, cukor és tej nélkil, de sokan fogyasztjak tejjel, cukkorral, tejszinhabbal is. A
magyarok is szeretik a kilféldén ismert valtozatokat, aminek az eredeti nevét is megtartjak, minta
caffé latte, a cappuccino vagy a nagyon rovid ristretto. A viz és a kdvé is fontos a magyar kulturaban,
ezt a magyar nyelvis megmutatja, sok szélast és kozmondastismeriink réluk.

Nem csak dnmagaban fogyasztjuk, hanem gyakran mads italt, szorpot higitunk a szédaval. Ha
szomjasak vagyunk, de nem szeretnénk vizet inni, igyunk egy pohdr finom szorpot!
Magyarorszagon a szorpok tradicionadlis alkoholmentes italok. Ezek tulajdonképpen édes
gylimolcsszirupok, amelyeket vizzel higitanak és lidit6italként fogyasztanak. Otthon is készitik, de
a boltokban is vasarolhatunk szorpdket. A szorp ma is nagyon népszer(i, taldn azért, mert
Magyarorszagon sokféle, kitiné mindségl gylimolcs terem, és a sok finom, egészséges
gylimolcsot lehet példaul gyimaolcsszorpként tartdsitani és felhasznalni.

Ha szorprél beszéliink, el6szor mindenkinek a malnaszorp jut eszébe. A malnaszérp annyira
klasszikus, hogy vannak olyan vidékek, ahol a ,mdlna” sz néha 6nmagaban is m(kddik a szorp
szinonimajaként. gy lehetséges, hogy létezik ,meggy malna” vagy ,ribizlimélna” is.

Ha magyar szorpoket kdstolunk, érdemes megkdstolni a bodzaszorpot. A fekete bodza a Karpat-
medencében mindenhol megtaldlhato, féleg az erd6kben. 3—10 méter magas bokor vagy fa. A
bodzat sokaig nagyon tisztelték, sok helyen ugy gondoltak, magikus tulajdonsdgai vannak, mashol
azért tisztelték, mert megvéd a rossz er6ktél. Sokfelé ugy hiszik, hogy a bodzabokor alatt nem jo
aludni, mert elvarazsolja az embert. Kilonleges viragzatdbdl, vizbdl, cukorbdl és citromlébdl
bodzaszorpot készitenek, amia nydri melegben nagyszer( Gidit6.

Tulajdonképpen a szorp a régi id6k idit6itala, hiszen az tditSitalokat csak a masodik vilaghaboru
utan kezdtek gyartani Eurdpaban és Magyarorszagon is. A mdsodik vildghdborud utan, 1947-ben
gyartottak az els6 idit6t, a narancs iz(i Bambit. Egy népszer(, régi, de ma is ismert dalban is



énekelnek a Bambirdl: a dalt Kovacs Eszti 1959-ben énekelte el6szor, a zenét Berki Géza, a szveget
Brandt Ivan irta, a dal cime Pancsold kislany. A dal refrénje tdbb mint 6tven évvel késébb is jol
ismert:

,Jaj, ugy élvezem én a strandot,
Ottan annyi a szép és jo,

Annyi vicceset ldatok, hallok,

Es még Bambi is kaphatd!”

Van olyan bardtom, aki ma is ezt mondja: ,Gyere, igyunk egy bambit!”, azaz: ,Gyere, igyunk
valamit!” A Bambi ma mdar nem kaphatd, de a magyarok ma is gyartanak sajat tditGitalokat,
példaul Ujdonsdg az egyre ismertebb és népszerlibb tikkadt szocske kdla, melynek ez a
reklamszlogenje: , A kdla magyarul.” Az ital neve Magyarorszagon mindenkit a kivilrél tudott
verssorokra emlékeztet: Arany Janos Toldi cim{ m(ivébdl:

,Eg a napmelegtél a kopdr szik sarja,/
Tikkadt sz6cskenydjak legelésznek rajta”.

Aszocske név—taldn csak véletleniil—egy masik kollektiv magyar emléket és kedvencet is felidéz, a
nagy kedvenc magyar rajzfilmsorozat, A Kukori és Kotkoda szereplGjét, Szocskét. Az otlet jol
mukodik, a tikkadt szocske szimpatikus az embereknek, sokan 6rommel fogyasztjak a magyar
Gdit6t.

Arany Janosrol (1817-1882) érdemes tudni, hogy magyar kolt6, tanar, Ujsagird, miforditd. Petéfi
Sandor koltd kortarsa és baratja. Hiresen gazdag székincse volt. Legismertebb mve a Toldi cim
elbeszél6 koltemény. Arany gyermekkoraban hallott el6szor legenddkat Toldi Mikldsrél, a birtokos
nemesrél, aki tanult, intelligens ember és legendasan er6s vitéz volt. Toldi Miklés valéban élt I.
Karoly és . Lajos koraban, koriilbelil 1320-t61 1390-ig.

Talan még mindig szomjasak vagyunk, az is lehet, hogy mar ettiink is valamit, és biztosan jolesik
majd egy alkoholos frissité ital is. Itt az ideje egy j6 froccsnek! A froccs 2015 6ta hungarikum,
borbdl és szddavizbél (szénsavas ivoviz) készil. Kellemes, frissitd ital, sikerének titka a jé minGségd
bor és a buborékok, nagyon jol mikédnek egyiitt. Népszer( innivald, barhol, barmikor szivesen
fogyasztjuk, és mindenki el tudja késziteni.

A legenda szerint a froccs Féton ,sziletett”, 1842. oktdber 5-én. Fady Andrds iré és politikus
szliretre hivta baratait foti sz616jébe. Régen a sziiret, az érett sz616 leszedése és préselése tarsas
esemény volt, amelyre egy egész éven at emlékeztek és késziiltek a csalddok. Akkoriban ez egy
egész kozosség - falvak, sz616hegyek - kozos linnepe volt, amelyet a nap végén mulatsagok zartak.
A sziireti tarsasagban ott volt Jedlik Anyos is, aki nemcsak az elektromossag nagy tuddsa volt, de 6
talalta fel Magyarorszagon a szddaviz készitését is, és a szodasliveget, amibdl szddavizet lehet
spriccelni. Jedlik elvitte a szliretre a szodasliveget, és szddavizzel keverte a bort, igy elkészitette az
els6 frocecsot, melynek a németes ,spriccer” nevet adta. Vorosmarty Mihdlynak, a kéltének nem
tetszett a név, és a spriccer helyett kitalalta a ,froccs” szot. Vorosmarty késGbb a Foti dal cim
versébenirisafroccsrél: , Folfelé megy aborban agyongy; J6lteszi.”

Vorosmarty Mihaly (1800-1855) magyar kolt6, ird, tigyvéd, a magyar romantika egyik legnagyobb
irodalmi személyisége. O irta a magyarok egyik legfontosabb nemzeti kdlteményét, a Szézatot. A
Szézat Vorosmarty Mihaly megzenésitett verse, a magyarok nemzeti éneke a Himnusz mellett.

Ismerjik meg afroccsfajtakat! A bor és a szddaviz mennyisége és aranya szerint froccstipus létezik,
izgalmas, beszélé nevekkel, mint példaul a kisfroccs (1 deci bor és 1 deci szdda), a nagyfroccs (2



deci bor és 1 deciszdda), a hosszulépés (1 deci bor és két deci szdda), a hdzmester (3 deci bor és 2
deciszdda). A froccsetika fontos szabalya, hogy csak szodavizzel készitjiik, nem pedig dsvanyvizzel!
Vannak kilénleges froccsok is, ahol szddaviz helyett mas italokat adnak borhoz. llyen példaul a
macifroccs, amiszdda helyett malnaszorppel késziil.

Ha magyar bardtokkal talalkozunk, vendégségbe vagy (innepelni megylink egy magyar csaladhoz,
azels@ital, amivel megkinalnak benniinket, altaldban a palinka. llyenkor a palinka tulajdonképpen
egy Udvozl6 ital, azért iszunk palinkat, mert 6riliink, hogy taldalkozunk, mert j6 egyitt lenni. A
palinkaigazi hungarikum.

Ha megkérdezziik az embereket (magyarokat és kilféldieket is), hogy mit tudnak a palinkardl,
szerintik milyen a pdlinka, hallunk majd jot és rosszat is. Mondjak majd, hogy egy rettenetes,
ihatatlan, égetd valami, és azt is, hogy igazi élmény, egy csodalatos, gylimélcsos, illatos ital. Eppen
mostandban kérdezte egy kedves amerikai bardtom és didakom: Tudsz olyan palinkat ajanlani, ami
nem benziniz(i? Széval, hogyisvan ez? Mi azigazsag a palinkardl?

Az elsé és legfontosabb dolog: ha a pélinka rossz iz(, kellemetlen szagu, és csak az égeté alkoholt
érezziik benne, akkor sajnos nem jo, nem min&ségi palinkat kdéstoltunk. A j6 palinka csodélatos
harméniat jelent, lehet érezni a legfinomabb gyiimdlcs minden izét, illatat, az italnak pedig jo
hatasa van a lélekre is: er6t ad, felmelegit. Ha a jé minGségl gylimolcsbdl, a szakért6 tudasaval,
kivalo eszkdzokkel és technoldgiaval késziil a pdlinka, akkor az eredmény csak pozitiv lehet.
Ismerkedjlink meg tehat a jo palinkdval!

A pélinka sz6 a 17. szazadban jelent meg, és kezdetben egyszerlien égetett szeszt jelentett. A mai
palinka, tehat a tiszta, izesitetlen parlatok mar gyiimolcsbdl, torkolybél késziilnek. A bor leparldsa
a XII-XIll. szazad forduléjan Italia utdn Magyarorszagon is elterjedt . A XIIl. szazadban Erzsébet
kiralyné, Karoly Rébert felesége rozmaringos borszesszel gydgyitotta a kdszvényét. A szilvabdl
készlilt palinkardl el6sz6r Thokoly Imre irt 1684-ben.

A paélinka olyan gylimoélcsparlat, amely szigord szabalyok szerint készil. Magyar gylimolcsbdl
(nemes és vadgylimolcsbdl) vagy sz616torkolybél, Magyarorszagon készitik. A sz616torkoly a sz616
szara, héja és magja, ami sz6l6 préselése utan marad, amikor a bort készitik. Ebbé&l készil a
torkolypalinka (hasonlé példaul az olasz grappa). A palinkat és torkolypalinkat nem lehet, nem
szabad izesiteni, édesiteni, szinezni. A mézes és mas édesitett, izesitett italok nem viselhetik a
palinka nevet.

Gyakran készil palinka barackbdl, szilvabdl, cseresznyébdl, kortébdél, almabdl. Van olyan
gylimolcs, ami Magyarorszag egy-egy teriletén kilonosen finom, és ebbdél a gylimolcsbél
kilondsen finom palinka készil. llyen példdul a szatmari szilvapalinka, a kecskeméti
barackpalinka, a szabolcsialmapalinka és a pannonhalmitorkolypalinka.

Késtoljuk meg a palinkat! J6, ha adunk par percet és egy kis leveg6t az italnak, hiszen igazi izét és
illatat csak néhdany perc utdn fogjuk érezni. A pdlinka szine legtdbbszor tiszta, atlatszd. Sotétebb
szine is lehet, ha hordéban vagy gyiimélcsagyon érlelték. Elvezziik az illatat! A jé palinkanak tiszta
és gyimolcsods. Fontos, hogy nem szabad egyszerre, gyorsan meginni, hanem lassan kell
kortyolgatni. Fontos tudni, hogy a pdlinkat nem szabad hidegen kdstolni, 18-20 fokon, tulipdn
formaju palinkdspohdarban lehet igazan élvezniazizét ésillatat.

A palinka tradicionalis magyar ital. Fogyaszthaté étkezés el6tt aperitifként, és étkezés utan, mert
segiti az emésztést. A hagyomany szerint a palinka erG6t ad, étvagyat csindl: régen az emberek kora
reggel fogyasztottak, munkakezdés el6tt, kiilondsen hideg, téli id6ben. Palinkaval kezdd&dik
példaul hagyomanyosan a diszndvagas is. A palinkat soha nem hidnyzik az asztalrdl, ha vendégek



jonnek. A magyarok hisznek abban is, hogy a pdlinka mindenre gydgyszer, példaul hasfajasra,
fogfajasra (azalkohol jé fert6tlenité hatasa miatt).

Hasonldan fontos rovidital az Unicum keser(ilikér, ez szintén hungarikum. Az ize erésen keserd, és
jo étvagyat csindl, ezért gyakran fogyasztjak aperitifként. Az Unicum tobb mint negyven
gyogynovény és fliszernovény keverékébdl késziil, de a receptje szigoruan titkos. A legenda szerint
II. Jézsef csadszar udvari orvosa alkotta meg az italt 1790-ben. Il. Jozsef csak dicsérni tudta a
kilonleges likdrt, és ezt mondta réla: ,,Das ist ein Unicum!”, magyarul: ,Ez egyediilallé!” Erdemes
megismerni és megkdstolni ezt a kedvelt magyar réviditalt is.

A magyar kultiraban nagyon fontos a bor, sok kdzmondast és szdlast is ismerlink réla. Ha letliink
egy magyar tarsasaggal lGnnepelni, beszélgetni, vacsorazni, a j6 étel és a beszélgetés mellé
biztosan jolesik majd egy pohar jo bor. Magyarorszag tradiciondlis bortermels és borfogyasztd
orszag, ahol nagyon sokféle, kivaldo min6ségli sz616 terem és vildgszinvonalud bor készil. A mingségi
sz6l6nek és bornak nagyon kedvezs a magyar éghajlat, az orszag valtozatos felszine és talaja. A
sz6l6nek és bornak igazi hagyomanya és térténelme van Magyarorszagon, mar a rémai korban,
Marcus Aurelius csaszar idején foglalkoztak sz6l6vel a Duna kornyéki dombokon. Az orszag
terlletén huszonkét borvidéket talalunk, nagyon hires példaul a Badacsonyi borvidék, az Egri
borvidék, a Somléiborvidék, a Szekszardi borvidék, a Tokaji borvidék és a Villanyi borvidék.

Bar a soOr is népszer(i Magyarorszagon, a magyarokat altaldban mégis borivé népnek tartjak. Ha
magyar bort szeretnénk kdstolni, valtozatos, nagyon jé élményeink lesznek: sokféle borstilust és
sokféle borfajtat talalunk a kitliné magyar borkindlatban. Talalunk kénnyed, gyiimdlcsos, illatos,
fliszeres, testes, alkoholos, nehéz borokat, voros- és fehérbort, és az utdbbi id6ben nagyon
népszerd a rozé is. A magyar borpalettan talalunk vilagfajtakat, mint a chardonnay, a sauvignon
blanc, a cabernet, a pinot noir, és §si, magyar fajtakat is, mint a furmint, a harsleveld, az Irsai Olivér
vagy a kadarka.

Ha valami killonlegeset szeretnénk meglinnepelni, a magyar borok kozott érdemes kilon beszélni
a tokaji aszurdél. A tokaji aszut a Tokaj-hegyaljai borvidéken készitik, desszertbor,
borkilonlegesség. A leghiresebb tokaji bor. Hagyomanyos, évszazados technoldgiaval késziil,
amelynek lényege, hogy az aszUsodott sz6l6szemeket késén sziiretelik. Az aszUsodast, mas néven
a nemesrothadast, a Botrytis cinerea penészgomba okozza, és segiti a tokaji klima és a sz6l6fajtak
is, ezért a Tokaj-hegyaljai borvidéken ez szerencsére minden évben megtorténik.

A tokaji aszu egy igazi borkilonlegesség, ezért elsGsorban az Unnepek bora. Kilénleges
alkalmakkor, sziiletésnapokon, karacsonykor koccintsunk ezzel a borral, amely nemes és valédi
hungarikum. A tokaji aszu a kiralyok, carok, mivészek (Nagy Péter car, Katalin carng, Il. Frigyes,
Voltaire, Goethe, Schubert) kedvenc itala lett. XIV. Lajos, a Napkiraly igy dicsérte 1703-ban: ,a
borok kirdlya, a kirdlyok bora”.

Mivel sokféle italrdl beszéltiink, ismerjiik meg az italokhoz kapcsolédd mértékegységeket. Az
italok, folyadékok legfontosabb mértékegységei a milliliter (ml), a centiliter (cl), a deciliter (dl), a
liter (1), a hektoliter (hl). Roéviditalokat altalaban centiliterben mériink, 2 vagy 4 centiliter palikat
iszunk. A bort dltaldban deciliterenként toltjik a poharba. A pdlinka és borkészit6k altaldban
literben és hektoliterben szdmoljak a nagyobb mennyiségeket. Ha csapolt sort rendeliink, egy
pohar sér harom deciliter sort jelent, egy korsé sor fél litert, azaz 6t decilitert.

Az el6adds soran megismertiik a szdédavizet és a szorpoket, a frissité froccsot, és a magyarok
kiilonleges roviditalait, a palinkat és az Unicumot. Kiilon emlitést érdemel a gazdag, valtozatos és
kitiin6 mindségl magyar borkinalat, és a borok kiralya, a tokaji aszu. Fogyasszuk 6rommel!



MAGYARUL AZ ON NYELVEN

ITALOK

bodzaszorp (-6k, -0t, -je)

bor (-ok, -t, -a)

égetett szesz (-ek, -t, -e)

froces (-0k, -6t, -e)

gyimodlcsparlat (-ok, -ot, -a)

hazmester (-ek, -t, -e)

hosszulépés (-ek, -t, -e)

kisfroces (-0k, -0t, -e)

likér (-6k, -t, -je)

macifroccs (-0k, -6t, -e)

nagyfroccs (-0k, -6t, -e)

palinka ("-k, ’-t, ’-ja)

révidital (-ok, -t, -a)

szédaviz (szédavizek, szddavizet,
szédavize)

szorp (-0k, -0t, -je)

torkolypalinka (*-k, ’-t, ’-ja)

Unicum (-ok, -ot, -a)

ITALOKHOZ, ITALOK EREDETEHEZ, ITALOK KESZITESEHEZ, ITALOK

FOGYASZTASAHOZ KAPCSOLODO FONEVEK

(a bor és a szédaviz) arany(a) (-ok, -t, -a)

aszUusodas (-ok, -t, -a)

borfajta ("-k, ’-t, ’-ja)

borkinalat (-ok, -ot, -a)

borstilus (-ok, -t, -a)

borvidék (-ek, -et, -e)




domb (-ok, -ot, -ja)

éghajlat (-ok, -ot, -a)

felszin (-ek, -t, -e)

gyartas (-ok, -t, -a)

héj (-ak, -at, -a)

hungarikum (-ok, -ot, -a)

(a bor) leparlas(a) (-ok, -t, -a)

mag (-ok, -ot, -ja)

nemesrothadas (-ok, -t, -a)

(a sz6l6) préselés(e) (-ek, -t, -e)

szar (-ak, -at, -a)

szédapatron (-ok, -t, -ja)

szédasiveg (-ek, -et, -e)

sz6l6torkoly (-6k, -t, -e)

sziret (-ek, -et, -e)

talaj (-ok, -t, -a)

EMBEREK, SZEMELYEK

car (-ok, -t, -ja)

csaszar (-ok, -t, -a)

kiraly (-ok, -t, -a)

mlvész (-ek, -t, -e)

szakértd (-k, -t, -je)

EGYEB FONEVEK

adag (-ok, -ot, -ja)

bokor (bokrok, bokrot, bokra)

dal (-ok, -t, -a)

diszndvagas (-ok, -t, -a)




élmény (-ek, -t, -e)

emésztés (-ek, -t, -e)

fa ("kr ’_tr ’_ja)

fogfajas (-ok, -t, -a)

fliszernovény (-ek, -t, -e)

gyogynovény (-ek, -t, -e)

hasfdjas (-ok, -t, -a)

haztartas (-ok, -t, -a)

rajzfilmsorozat (-ok, -ot, -a)

refrén (-ek, -t, -je)

rekldamszlogen (-ek, -t, -je)

szabaly (-ok, -t, -a)

szerepl6 (-k, -t, -je)

szoécske ('-k, ’-t, '-je)

szoveg (-ek, -et, -e)

vildaghaboru (-k, -t, -ja)

MILYEN LEHET AZ ITAL? MILYEN VELEMENY, HOZZAALLAS KAPCSOLODIK EGY

ITALHOZ? MILYENEK AZ ITAL KESZITESENEK KORULMENYEI ?

alkoholos (-abb)

aszusodott (sz6l6szem) (-abb)

atlatszo (-bb)

égetd (-bb)

egyedlallo (-bb)

frissitd (-bb)

fliszeres (bor) (-ebb)

gyimolcsos (bor) (-ebb)

ihatatlan (-abb)

illatos (-abb)




(rossz) izl (rosszabb)

kénnyed (bor) (-ebb)

nehéz (bor) (nehezebb)

rettenetes (-ebb)

(kellemetlen) szagu (-ebb)

testes (bor) (-ebb)

vilagszinvonald (bor) (-bb)

EGYEB MELLEKNEVEK

borfogyaszté (orszag)

? borivé (nép)

? bortermel6 (orszag)

fert6tlenits (-bb)

? kaphaté

(Magyarorszagra) jellemzé (dolog) (-bb)

magikus (tulajdonsagok) (-abb)

nemes (gylimolcs) (-ebb)

Gsi (borfajta) (-bb)

? pancsolé (kislany)

tikkadt (sz6cske) (-abb)

titkos (recept) (-abb)

tulipan formaju (palinkaspohar)

vad(gyimolcs) (-abb)

MIT CSINAL? IGEK, AMELYEK KAPCSOLODNAK AZ ITALOKHOZ, AZ ITALOK

KESZITESEHEZ, AZ ITALOK TORTENETEHEZ, AZ ITALOKROL VALO MESELESHEZ.

(meg)alkot valamit (-ott, alkoss)

(meg)kdstol valamit (-t, -j)

(meg)véd (a rossz eréktdl) (-ett, -j)




ajanl valamit valakinek (-ott, -j)

dicsér valamit (-t, -j)

édesit valamit (-ett, édesits)

(el)terjed valami valahol valamikor (-t, -

)

elvardazsol valakit/valamit (-t, -j)

élvez valaki valamit (-ett, élvezz)

emlékeztet valakit valamire (-ett,
emlékeztess)

érez valamit (érzett, érezz)

érlel (horddban vagy gylimolcsagyon) (-
t, -j)

felhasznal valamit (-t, -j)

felidéz valamit (-ett, idézz)

feltalal valamit (-t, -j)

foglalkozik valamivel (-ott, foglalkozz)

fogyaszt valamit (-ott, fogyassz)

gyogyit valamit valamivel (-ott,
gyogyits)

higit valamit valamivel (-ott, higits)

igyekszik csindlni valamit (igyekezett,
igyekezz)

izesit valamit (-ett, izesits)

jélesik valami valakinek (-ett)

kever valamit valamivel (-t, -j)

kidolgoz valaki valamit (-ott, dolgozz)

kitalal valamit (-t, -j)

kiGrtit valamit (-ett, Grits)

koccint valakivel valamire (-ott,
koccints)

megjelenik valami valamikor valahol (-t,

-j)




megkérdez valakit valamirél (-ett,
kérdezz)

megkinal valakit valamivel (-t, -j)

okoz valamit (-ott, -okozz)

spriccel valamit (-t, -j)

szinez valamit (-ett, szinezz)

tart valamit valamilyennek (-ott, tarts)

tartalmaz valami valamit (-ott,
tartalmazz)

tartésit valamit (-ott, tartosits)

terem valami valahol (termett, -j)

tisztel valamit/valakit (-t, -j)

SZERKEZETEK

(valaki/valami) sikerének titka

eszébe jut valakinek valami

Gyere, igyunk valamit!

Itt az ideje egy jo froccsnek!

j6 hatdsa van a lélekre

kivilrél tudott (verssorok)

megtalalhatd valami valahol

Mi az igazsag a palinkardl?

onmagaban fogyasztjuk

Szdéval, hogy is van ez?




Keésziilt a

ﬂ, Gurao de

CSH

oktatoprogram keretében, a
PADS | g

finanszirozasdval, a

PECSI TUDOMANYEGYETEM

UNIVERSITY OF PECS

megvaldsitasaban.
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